
 PIZZA :)

CIASTO    
0,5 kg mąki pszennej

pół kostki drożdźy

1 szkl wody

łyżeczka soli

łyżeczka cukru

zioła prowansalskie

 

PRZYGOTOWANIE
Rozkrusz w misce drożdże, dodaj pół szklanki letniej wody, łyżeczkę cukru, pół 
szklanki mąki. Dobrze wymieszaj i odstaw na 15 min. Zaczyn gotowy, to teraz 

dodaj pozostałe składniki i wyrób dobrze ciasto i pozostaw do wyrośnięcia na 

ok 1 godz. W tym czasie przygotuj składniki, które lubisz (np. salami,pomidory,

bazylia, cebula, mozzarella itp). Kiedy ciasto będzie dobrze wyrośnięte nasmaruj

blachę margaryną do pieczenia i rozłóż  równomiernie ciasto. Posmaruj je

ketchupem/koncentratem pomidorowym nałóż składniki i wstaw do 

nagrzanego do 200 stopni piekarnika. Pod koniec pieczenia dodaj starty ser.

Piecz jeszcze przez chwilę. Smacznego!

weekend
dla rodziny!

R A Z E M  W  K U C H N I

# zostań w domu Odłóż  wszystko i zaproś

domowników na wspólną

przygodę w kuchni :)

Oto propozycja na ten
weekend, a już za tydzień
będzie baaardzo słodko :)

 Uwaga
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PRZEŚLIJ NA ADRES
justyna.kotwica@wp.pl
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